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DAL 1942, INGREDIENTI DI QUALITA

Te presentamos nuestras novedades 2025.

En Aromitalia, innovamos continuamente para inspirar a los maestros heladeros
de todo el mundo con materias primas de la mdés alta calidad. Este 2025,
presentamos nuevas bases, pastas y variegatos, que combinan tradicién e
innovacion, permitiendo crear helados Unicos y sorprendentes.

Ademds, siempre atentos a las nuevas tendencias y requerimientos de los
consumidores, diseiamos la linea Amoretta NSA, una exclusiva seleccion de
veteados sin azdcar afadida, pensada para quienes buscan opciones diferentes
sin renunciar al sabor.

iExplora estas nuevas propuestas y lleva tu heladeria al siguiente nivel!



‘ Una experiencia sorprendente

SET PASTA + VARIEGATO

GIANDUIELLA . cron

iLa crema untable de avellanas y cacao se convierte en helado! Una
base cremosa con el auténtico sabor de avellanas y cacao, enriquecida
con un veteado suave y aterciopelado que realza su intensidad.
iDescubre en cada bocado una experiencia unica y sorprendente!

CcODIGO: 3500
DOSIFICACION: pasta 80 g/kg + variegato 90 g/kg
PRESENTACION: pasta 3,5 kg - variegato 4 kg




LINEA GOLOSA

Una experiencia sorprendente

SET PASTA + VARIEGATO

Vino dulce con Carquirioli

Un sabor que celebra las tradiciones toscanas: un helado de vino
dulce, acompanado de un veteado enriquecido con crujientes trocitos
de carquinoli. Una experiencia que evoca la calidez y el espiritu de la
tierra toscana.

CODIGO: 3504
DOSIFICACION: pasta 350 g/kg + variegato 500 g/kg
PRESENTACION: base 7 bolsas - pasta 2,45 kg - variegato 3,5 k Q.
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LINEA GOLOSA

Una experiencia sorprendente

SET PASTA + VARIEGATO

CHOCOLATE CRUJIENTE

La armonia del chocolate con leche, la miel y el turrén: un helado
de chocolate enriquecido con un veteado de chocolate con leche
con crujientes trozos de turron. Un equilibrio perfecto entre dulzura y
crocancia.
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Una experiencia sorprendente .

SET PASTA + VARIEGATO

CHURROS con CHOCOLATE

Un simbolo de la tradicion espanola cobra vida en este helado con
sabor a churros. La pasta recrea las calidas, suaves y deliciosas notas
de los churros, acompanada de un veteado de chocolate con leche.

CODIGO: 3531
DOSIFICACION: pasta 65 g/kg + variegato 90 g/kg
PRESENTACION: pasta 3,5 kg - variegato 5 kg
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LINEA GOLOSA

Una experiencia sorprendente

SET PASTA + VARIEGATO

‘@@@O@@ CON CREMA

Unsabor que nos transporta a los placeres de antario: el clasico buriuelo
frito, relleno con una suave crema pastelera. Un sabor tradicional,
envolvente e irresistible, que celebra la sencillez y la bondad.




LINEA GOLOSA

Una experiencia sorprendente

SET PASTA + VARIEGATO

TURRON A LA ALMENDRA

Helado de almendra, acomparido con un suave veteado de turron en
trocitos, creando una experiencia dulce y envolvente.
Unhelado exclusivo, perfecto para disfrutarlos placeres de la temporada.
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VARIEGATO

Una experiencia sorprendente

VARIEGATO

Avellana

Un veteado de alta calidad, que contiene el 25% de avellanas
seleccionadas de las mejores cosechas, transforma tu helado de
avellana y potencia su sabor para una experiencia mds intensa y
sorprendente.




CODIGO: 3523
DOSIFICACION: A gusto
PRESENTACION: 2 x 4 kg

VARIEGATO

Una experiencia sorprendente

VARIEGATO

Pistacho

Un variegato de pistacho, que contiene el 30% de pistachos,
transforma tu helado de pistacho y potencia su sabor para una
experiencia mds intensa y sorprendente.




. Una experiencia sorprendente

VARIEGATO

Arandane

Un veteado exquisito de arandano semiconfitado, enriquecido con
deliciosos arandanos enteros. Su sabor intenso y frutal se combina con
una textura irresistible, brindando una experiencia unica al paladar.
Este veteado de arandano transformard tus creaciones de heladeria en
propuestas originales y sofisticadas.

CODIGO: 3518
DOSIFICACION: A gusto
PRESENTACION: 2 x 4 kg
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PASTA FRUTAL

MANGO ALPHONSO

Una pasta que captura todo el sabor del famoso mango de la variedad
Alphonso: su dulzura, frescura y cardcter aromatico exotico son sus
principales cualidades. iCada bocado te transporta a tierras lejanas!

Una experiencia sorprendente
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CODIGO 3494
DOSIFICACION 80 g/kg.
PRESENTACION 2 x 3,5 kg
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AAmoretia

Siempre cremosa NSA

No Sugar Added
Sin azucares anadidos

Crema Amoretta Classica NSA
Cod. 3514

La crema de avellanas y cacao.
Incriblemente irresistible.
Clasico pero irresistible.

Crema Amoretta Bianca NSA
Cod. 3516

La crema de chocolate blanco. Delicada y suave,
para los paladares mds refinados.

Crema Amoretta Pistacchio NSA
Cod. 3515

La crema de pistacho, de cardacter intenso y
envolvente.

Crema Amoretta Black NSA
Cod. 3517

La crema de chocolate negro.
Una emocion intensa.
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Cl. Priorat, 40-46(08211), Castellar del Vallés, Barcelona, Espana.
+34 93 712 08 26 | www.aromitalia.es



